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PRODUCTO IMPORTADO POR:

MAQUINARIA INTERNACIONAL GASTRONÓMICA, S.A. DE C.V.
HENRY FORD 257-H, COL. BONDOJITO, ALC. G.A.M. 07850, CDMX.
5517.4771    l    5739.3423
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ADVERTENCIA

Este aparato no se destina para utilizarse por personas (incluyendo niños) cuyas 
capacidades físicas, sensoriales sean diferentes o estén reducidas, o carezcan 
de  experiencia  o  conocimiento,  a menos que dichas personas reciban una 
supervisión o capacitación para el funcionamiento del aparato por una persona 
responsable de su seguridad.

Los niños deben supervisarse para asegurar que ellos no empleen los aparatos 
como juguete.

Asegurarse de apagar el aparato y desconectar la fuente de alimentación antes 
de cambiar los accesorios o acercarse a partes que tienen movimiento durante 
el uso del aparato.

Este aparato se destina para utilizarse en aplicaciones de uso doméstico y similar 
como las siguientes:

a) Por el personal de cocinas en área de tiendas, oficinas u otros entornos 
de trabajo.

b) Casas de campo.

c) Por clientes de hoteles, moteles u otros entornos de tipo residencial.

d) Entornos tipo dormitorio o comedor.

“Si el cordón de alimentación está dañado, éste debe sustituirse por el fabricante, 
por su agente de servicio autorizado o por personal calificado con el fin de evitar 
un peligro”.

INTRODUCCIÓN:

La construcción es completamente de acero inoxidable, diseño horizontal, larga 
vida útil, tiene un nuevo sistema de engranajes que permite al usuario soltar el 
émbolo para un llenado realmente rápido y fácil. Es ideal para el fabricante de 
salchichas o para un restaurante que desea hacer una salchicha gourmet; con 
tubo de acero inoxidable de 4 especificaciones, fácil de limpiar y velocidad de 
dos niveles para un empuje potente y rápida elevación.

Maquinaria Internacional Gastronómica, S.A. de C.V.  garantiza  por  el  término 
de 6 MESES este producto en partes mecánicas y mano de obra contra cualquier 
defecto de fabricación y/o funcionamiento en uso comercial o industrial a partir 
de la fecha de entrega.
Las partes eléctricas cuentan con garantía de 30 días a partir de recibido el equipo.
Incluye la reparación o remplazo gratuito de cualquier parte, pieza o componente 
que eventualmente  fallara, y  la  mano  de  obra  necesaria  para  su  revisión, 
diagnóstico y reparación.

CONDICIONES
1. Para hacer efectiva esta garantía se deberá anexar la remisión y/o copia de la 
factura de venta del equipo. En su caso, presentar esta póliza de garantía con el 
sello del distribuidor y la fecha de venta del equipo.
2. El tiempo de entrega de la reparación en garantía no será mayor a 7 días a partir 
de la fecha de entrada del producto al centro de servicio autorizado. El tiempo de 
entrega podrá ser mayor en caso de demoras en el servicio por causas de fuerza 
mayor.
3. El equipo deberá ser canalizado al centro de servicio, por medio del distribuidor 
autorizado que realizó la venta del equipo.
Esta póliza de garantía quedará sin efectividad en:

a) Cuando el equipo sea utilizado en condiciones distintas a las normales ó 
carga excesiva de trabajo.
b) Cuando el equipo no sea operado de acuerdo al instructivo de operación que 
se acompaña.
c) Cuando  el  equipo  hubiese  sido  alterado  o  reparado  por personas no 
autorizadas por MIGSA.
d) El equipo se deteriore por el uso y desgaste normal.
e) Manipulación incorrecta o negligente.

4. Las garantías se harán efectivas directamente en nuestras instalaciones o en 
los centros de servicio autorizados.

Al término de la póliza de garantía, el centro de servicio autorizado, seguirá prestando 
el servicio  de  reparación  del equipo realizando el presupuesto de reparación y la 
autorización expresa del consumidor.

GARANTÍA MODELO
SH-16

PRODUCTO: ____________________________
MARCA: ________________________________
MODELO: _______________________________
SERIE: __________________________________
FECHA DE VENTA: _______________________

SELLO DEL DISTRIBUIDOR
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ESTRUCTURA Y NOMBRE DE LAS PARTES:

NO.

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16

NOMBRE

Placa lateral izquierda
Placa lateral derecha
Tapa de la caja de engranajes
Caja de engranajes
Control de velocidad rápida del engranaje 
Anillo de seguridad del eje φ30 
Llave plana 8X7 
Engranaje de conducción principal
Control de velocidad lenta del engranaje
Anillo de seguridad del engranajeφ24  
Eje del émbolo
Émbolo
Pernos hexagonales M12X25
Ventilación de gas
Recipiente de acero inoxidable
Empaque del émbolo

NO.

17
18
19
20
21
22
23
24

25
26
27
28
29
30
31

NOMBRE

Set de 4 embudos de acero inoxidable 
Tuerca de anillo frontal
Manija
Dispositivo de localización 
Patas de goma (juego de 4 piezas)
Tornillo interno de seis ángulos M6X19.5
Hoja de conexión
Tornillo cruzado de cabeza redonda 
(M6x19.5)
Empaque plano M6 
Resorte de compresión
Varillas de soporte
 Tuerca redonda M8
Empaque plano M8 
Pernos hexagonales M8X12  
Anillos de saltoφ9

OPERACIÓN:

1) Lave las partes que entran en contacto con los alimentos, organiza el embudo y 
crea el enlace de la cubierta en el embudo.
2) Coloque la manija en el control de velocidad rápida de engranaje, gírela en el 
sentido de las agujas del reloj para sacar el émbolo del recipiente.
3) Saque el recipiente, agregando material en él; Vuelva a colocar el recipiente.
4) Fije la manija en el control de velocidad lenta del engranaje y gírelo en el sentido 
de las agujas del reloj para que el émbolo entre en el recipiente.
5) Gire la manija, el material estará hecho salchicha, hágalo constantemente hasta 
que el material se agote.
6) Realice nuevamente la operación del punto 2.

REPARACIÓN Y MANTENIMIENTO:

1) Retire el recipiente y el émbolo después de usarlos y lávelos muy bien.
2) Limpie el cuerpo con un paño.
Antes de usar y durante la operación, agregue aceite al engranaje, coloque el en-
granaje grande y el pequeño, así como la rejilla doble.


