Nombre del proyecto:

DRAGO

Modelo #:

Modelo: Paninera con doble plancha
GH-813 2 planchas

Caracteristicas y beneficios

DRAGO
COCC|6N Estructura fuerte y duradera

« Doble plancha ranurada de hierro fundido con asador
de contacto eléctrico para panini de una seccion.
« Estructura exterior de acero inoxidable.

Beneficios:

« Controla la temperatura a tu necesidad gracias a su
perilla manual.

« Cuenta con resistencia calefactora superior e inferior
para un éptimo calentamiento de la plancha.

« Incluye luz indicadora de calor para iniciar con su
funcionamiento.

+ 4 patas antiderrapantes para seguridad y manejo del
equipo.

Temperatura:

- Este equipo tiene un rango de temperatura de 50° C a
300° C.

Certificaciones

SANITATION C US

Dimensiones exteriores Planchas superiores  Plancha inferior Peso

Planchas
neto

Frente Fondo Altura Frente Fondo Frente Fondo

22.4" 15.5" 8.2" 8.4" 8.4" 18.7" 9" 62.8 Lb
(570 mm) | (395 mm) | (210 mm) | (214 mm) | (214 mm) | (475 mm) [ (230 mm)| (28.5Kg)

Comentarios: Disponibilidad:




Modelo: Paninera con doble plancha
GH-813 2 planchas

Vista frontal . .
Especificaciones eléctricas

99 4" Voltaje 10V /60Hz/1Ph
(570 mm) Tipo de conector NEMA 5-15P
‘ ‘ Potencia 2 x 1,650 Watts

Informacién del empaque

F 26.3" (670 mm)
Dimensiones F17.3" (440 mm)

A10” (255 mm)
Peso bruto 54 Lb (24.5 Kg)

Vista lateral

DRAGO



