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d) El equipo se deteriore por el uso y desgaste normal.
e) Manipulacién incorrecta o negligente.

4. Las garantias se haran efectivas directamente en nuestras instalaciones o en
los centros de servicio autorizados.

Al término de la péliza de garantia, el centro de servicio autorizado, seguira prestando
el servicio de reparacion del equipo realizando el presupuesto de reparacion y la
autorizacion expresa del consumidor.

SELLO DEL DISTRIBUIDOR  PRODUCTO:

MARCA:
MODELO:

SERIE:

FECHA DE VENTA:

ADVERTENCIA

Este aparato no se destina para utilizarte por personas (incluyendo nifos) cuyas
capacidades fisicas, sensoriales sean diferentes o estén reducidas, o carezcan
de experiencia o conocimiento, a menos que dichas personas reciban una
supervision o capacitacion para el funcionamiento del aparato por una persona
responsable de su seguridad.

Los niflos deben supervisarse para asegurar que ellos no empleen los aparatos
como juguete.

Apagar el aparato y desconectar la fuente de alimentacion antes de cambiar
los accesorios o acercarse a partes que tienen movimiento durante el uso del
aparato.

Este aparato se destina para utilizarse en aplicaciones de uso doméstico y similar
como las siguientes:

a) Por el personal de cocinas en area de tiendas, oficinas u otros entornos
de trabajo.

b) Casas de campo.

c) Por clientes de hoteles, moteles u otros entornos de tipo residencial.

d) Entornos tipo dormitorio o comedor.

“Si el corddon de alimentacion es dafiado, éste debe sustituirse por el fabricante,
por su agente de servicio autorizado o por personal calificado con el fin de evitar
un peligro”.

GUARDE Y LEA ESTAS INSTRUCCIONES

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben seguir las precauciones
basicas de seguridad, incluyendo las siguientes:

1) Lea todas las instrucciones.

2) Para evitar el riesgo de descarga eléctrica, no sumerja el aparato en agua o
algun liquido.

3) No toque las superficies que pueden estar calientes. Use las asas y perillas
proporcionadas.

4) Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso, antes de poner o quitar
piezas y antes de limpiarlo.

5) Evite el contacto con partes mdviles.

6) No opere la maquina de crepas o cualquier otro equipo eléctrico con un cable o
enchufe dafado, o después de que el aparato se haya caido o danado de alguna
manera o si no estd funcionando correctamente. Lleve la unidad al centro de
servicio autorizado mas cercano para su revision, reparacion o ajuste.

7) El uso de accesorios no recomendados o vendidos por nosotros pueden
provocar incendios, descargas eléctricas o lesiones.

8) No lo utilice en exteriores.
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9) Verifique siempre que el control esta desactivado antes de conectar el cable a
latoma de corriente. Para desconectar, gire la perilla de control en “off" (apagado),
luego desconecte el enchufe de la corriente eléctrica.

10) No lo coloque sobre o cerca de una hornilla de gas o eléctrica o de un horno
caliente.

11) No permita que el cable cuelgue del borde de la mesa o mostrador, ni que
toque superficies calientes.

12) La Crepera fue hecha para estar siempre sobre un mostrador o mesa estable.
13) No utilice el aparato para otro uso distinto al indicado.

14) Este aparato no esta diseiiado para ser utilizado por personas (incluidos
nifios) con capacidades fisicas, sensoriales o mentales, falta de experiencia o
conocimiento, a menos que sean supervisados o instruidos acerca del uso del
aparato por una persona responsable de su seguridad.

15) Los nifios deben ser supervisados para asegurarse de que no jueguen con
el aparato.

INSTRUCCIONES DE CONEXION A TIERRA

+ Para su proteccion, la Crepera esta equipada con un juego de cables de 3
conductores.

+ La unidad se entrega con un enchufe de 3 clavijas moldeadas con conexién a
tierra y debe ser utilizado correctamente en combinacién con un receptaculo de
conexion a tierra.

OPERACION

1. Conecte el cable a una toma de 230V. La luz verde se prendera para indicar
que la unidad esta encendida.

2. Gire el mando del termostato a la temperatura deseada. Una vez que la
temperatura es alcanzada, la luz naranja de "FUNCIONAMIENTOQ" se apagara.

3. Vierta la mezcla en medio de la superficie para cocinar y usar el esparcidor
para difundir la masa uniformemente. Una vez que la crepa es preparada al
dorado deseado en la parte inferior, utilice la espatula para voltearla y cocine
el otro lado. Utilice la espatula para retirar la crepa cuando termine de cocinar.
Para mejores resultado limpie el exceso de masa fuera del esparcidor entre cada
crepa.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

La Crepera debe limpiarse después de cada uso con agua tibia y jabon. El exterior
de la unidad puede limpiarse frotando con cuidado con un pafio htimedo.

Limpie la superficie de coccion mientras la unidad esta caliente, usando agua
tibia y jabon. NO USE AGUA FRIA EN LA SUPERFICIE CALIENTE.

El aparato no se debe limpiar en el chorro directo de agua. Tampoco lo sumerja
completamente en agua para limpiarlo.
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Maquinaria Internacional Gastronomica, S.A. de C.V. garantiza por el término
de 6 MESES este producto en partes mecanicas y mano de obra contra cualquier
defecto de fabricacion y/o funcionamiento en uso comercial o industrial a partir
de la fecha de entrega.

Las partes eléctricas cuentan con garantia de 30 dias a partir de recibido el
equipo.

Incluye la reparacion o remplazo gratuito de cualquier parte, pieza o componente
que eventualmente fallara, y la mano de obra necesaria para su revision,
diagndstico y reparacion.

CONDICIONES

1. Para hacer efectiva esta garantia se debera anexar la remision y/o copia de la
factura de venta del equipo. En su caso, presentar esta podliza de garantia con el
sello del distribuidor y la fecha de venta del equipo.

2. El tiempo de entrega de la reparacion en garantia no serd mayor a 7 dias a partir
de la fecha de entrada del producto al centro de servicio autorizado. El tiempo de
entrega podra ser mayor en caso de demoras en el servicio por causas de fuerza
mayor.

3. El equipo debera ser canalizado al centro de servicio, por medio del distribuidor
autorizado que realizé la venta del equipo.

Esta poliza de garantia quedara sin efectividad en:

a) Cuando el equipo sea utilizado en condiciones distintas a las normales 6
carga excesiva de trabajo.

b) Cuando el equipo no sea operado de acuerdo al instructivo de operacién que
se acompana.

c¢) Cuando el equipo hubiese sido alterado o reparado por personas no
autorizadas por MIGSA.




