
2-PF-H
Estufa con plancha francesa 24”

Características generales:

ESTUFAS AQUILES
PROPIEDAD Y CONFIDENCIALIDAD

"LA INFORMACIÓN QUE SE ENCUENTRA EN ESTE DOCUMENTO ES PROPIEDAD DE DELTA COCINAS PROFESIONALES. QUEDA  PROHIBIDO SU USO, ASÍ COMO LA 
REPRODUCCIÓN TOTAL O PARCIAL DE ESTE DOCUMENTO A TRAVÉS DE CUALQUIER MEDIO, ASI COMO SU EXTRACCIÓN DE LAS INSTALACIONES SIN PREVIA 

AUTORIZACIÓN POR ESCRITO."

Dimensiones exteriores (mm):
610mm (frente) x 760mm (fondo) x 990mm (alto).

Peso (kg): 
160 kg (sin empaque) / 185 kg (con empaque).

Potencia térmica:
Un quemador triple concéntrico en hierro
fundido de 58,000 BTU/h en la parte superior y
un quemador tipo arpón en acero inoxidable de
35,500 BTU/h en la parte inferior.

Ignición:
Piloto para los quemadores

Construcción:
Fabricado en acero inoxidable (Ver versiones).
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ESTUFAS AQUILES

Área de cocción:
Placa de acero al carbón de 5/8” de alta recuperación
térmica y área útil de 610mm (ancho) x 593mm (fondo).

Horno con control de temperatura (100° C a 300°C) con 
2 parrillas niqueladas y dimensiones internas de 
0.45m (frente) x 0.56m (fondo) x 0.415m (alto).

Aros:
Sistema de aros desmontables (Ø 204mm y Ø 307mm)
para cocción a fuego directo.

Patas:
Regulables en altura con ajuste de hasta 30 mm.

Espreas:
Incluye kit de conversión de gas (LP / Natural).

Suministro de gas:
Operación a baja presión.
11” C.A. gas LP.
8” C.A. gas natural.

Conexión de gas:
Entrada macho de Ø 3/4”.

Conexión de gas Ø 3/4”          *Acotaciones en mm
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