~RHINO

Waflera Belga
Giratoria Doble

Double Rotary Waffle Maker

Cuerpo fabricado en acero inoxidable

Platos de fundicion de hierro con recubrimiento
de tefldon

LEA ESTE MANUAL ANTES DE HACER USO DEL EQUIPO

WABE-2400

Control de
temperatura
independiente

1850 W

Potencia



Usted ha adquirido un producto
RHINO, lo cual le garantiza
durabilidad ya que el equipo
WABE-2400 ha sido fabricado
bajo estandares de calidad
norteamericanos. Conserve
este instructivo de uso, el cual
le ayudara a comprender la
operacion del equipo RHINO
modelo WABE-2400 vy le sera
util para futuras referencias.

ESPECIFICACIONES
TECNICAS

POTENCIA
1850 W

VOLTAJE
105 - 127 V

RANGO DE
TEMPERATURA

50°C a 300°C

TIEMPOS DE
TRABAJO

1 hora trabajo / 20 min de descanso

Platos de "
Carcasa ; Manijas Patas
calentamiento
Resistencia de . Perillas control
calentamiento Temporizador Interruptores g temperatura
No. Parte del equipo Caracteristicas Material
1 Carcasa Espesor de 0.8 mm Acero Inoxidable 201
5 Platos de Giro de 180° para garantizar distribucion Aluminio con
calentamiento de mezcla recubrimiento de teflon
3 Manijas Con una longitud de 10.8 cm y diametro de 3.5 cm Plastico PPC
4 Patas Dan estabilidad al equipo con diametro de 3 cm Goma
Resistencia de i
5 aentanianto Potencia de 6560 W Tubo de cobre
N Cada parrilla cuenta con un temporizador que _
6 Temporizacior permite configurar hasta 5 minutos de trabajo.
7 Interruptores De dos posiciones Plastico
8 Perillas control | pag6 de temperatura ajustable de 50 °C a 300 °C Plastico

de temp.




TRANSPORTE Y
ALMACENAJE

Durante el proceso de transporte, el equipo debe
ser manejado con cuidado para evitar
vibraciones severas.

Los equipos empaquetados generalmente no
deben ser almacenados a largo plazo en
condiciones abiertas; deben ser colocados en un
almacén bien ventilado y libre de gases
COrrosivos.

En caso de almacenamiento temporal bajo la
lluvia, se deben tomar medidas adecuadas.

INSTALACION Y
X4 Uso

Este equipo debe ser colocado en una superficie
estable, alejado por lo menos 10 cm de materiales
no combustibles en los lados izquierdo y derecho,
y por o menos 20 cm en la parte posterior de
materiales no combustibles (como paredes de
ladrillo, etc.).

El equipo debe ser alimentado con el voltaje
indicado en la placa de identificacion del
producto.

Los usuarios deben instalar el equipo cerca del
interruptor de alimentacion. No se debe de
obstruir el acceso al interruptor.

Asegurese de que la instalacion eléctrica haga
tierra de manera segura antes de su uso.

Antes de encender el equipo, debe verificarse que
todos los componentes eléctricos estén bien
conectados, que sea seguro y confiable.

Para reemplazar el cable de alimentacion, se
debe usar un cable del mismo tipo, y se debe
solicitar la ayuda de profesionales para realizar el
reemplazo.

La instalacion y el mantenimiento de las
conexiones eléctricas del producto deben ser
realizados por trabajadores autorizados para
realizar operaciones eléctricas.

28 PROCEDIMIENTO DE
OPERACION

El termostato en el equipo controla la
temperatura de calentamiento de la placa de
calefaccion, por lo que es necesario asegurarse
de que se alcance la temperatura deseada para
SuU uso.

Encienda el equipo, gire el interruptor de
encendido, la luz indicadora de encendido se
ilumina.

Gire el termostato en sentido horario hasta la
ubicacion de temperatura deseada. La luz
indicadora de calefaccion se ilumina en color
naranja. En este momento, el equipo comienza a
calentar.

Cuando la temperatura alcanza la deseada, el
termostato corta automaticamente el suministro
de energia, y la luz naranja se apaga,
deteniendose el calentamiento.

Cuando la temperatura disminuye ligeramente, el
control de temperatura se activa
automaticamente, la luz naranja se enciende y el
tubo calefactor comienza a calentar de nuevo.
Este ciclo se repite para mantener la
temperatura dentro del rango constante
establecido.

Si es necesario, ajuste la temperatura a la escala
deseada para obtener buenos resultados en los
waffles.

Cuando el equipo se haya calentado, unte un
poco de aceite en las placas superior e inferior del
molde, luego coloque la mezcla preparada para
hacer waffles en el molde.

Cierre el molde, ajuste el temporizador al tiempo
requerido. Cuando el tiempo llegue al establecido,
el temporizador se detendra.

Abra el molde y retire los waffles, que estaran
listos.

Si durante el wuso se presenta algun
comportamiento anormal, debe detenerse el uso
de inmediato y realizar una revision para
solucionar el problema antes de volver a usar el
equipo.

) LIMPIEZA

<>

Durante la limpieza y el mantenimiento, debe
cortarse la alimentacion eléctrica para prevenir
accidentes.

Después de un dia de trabajo, se pueden usar
toallas humedas y agentes de limpieza no
corrosivos para limpiar la superficie del equipo y
los cables de alimentacion. No se debe irrigar
directamente con agua, ya que esto podria dafar
el rendimiento eléctrico.

Durante el proceso de limpieza, debe eliminarse el
agua en las placas superior e inferior del molde.

iIMPORTANTE!

No debe limpiarse con fibras que puedan
dafnar o desgastar el recubrimiento de teflon.



REGISTRO DE SERVICIOS DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO

Para garantizar el buen funcionamiento y prolongar la vida util del equipo, es clave llevar un registro del
mantenimiento preventivo. La frecuencia dependera del uso diario del equipo.

Uso moderado
4 horas

4-5 dias

Uso intensivo
8 horas
5-6 dias

Horas de uso al dia
Dias de uso por semana

Periodicidad necesaria
para el servicio de mantenimiento

Cada 6 meses Cada 12 meses

Informacion del equipo
Fecha de compra:

Modelo:
Serie:
Tareas a Realizar en el Servicio
® \erificacion de lectura y control de temperatura. e \erificacion del recubrimiento de teflon.

e Revision de interruptores.
e Revision del paso de corriente y estado de las
resistencias.

Revision de las perillas.
Limpieza general del equipo.
Verificacion de funcionamiento del equipo.

Registro y validacién del mantenimiento

Fecha de mantenimiento: / / Fecha de mantenimiento: / / Fecha de mantenimiento: / /

Proximo servicio sugerido: / / Préximo servicio sugerido: / / Proximo servicio sugerido: / /

Nombre del técnico:

Nombre del técnico:

Nombre del técnico:

Tipo de uso: Moderado | | Intensivo ||

Tipo de uso: Moderado [ | Intensivo| |

Tipo de uso: Moderado| | Intensivo| ]

Sello de Centro de Servicio:

Sello de Centro de Servicio:

Sello de Centro de Servicio:

Fecha de mantenimiento: / /

Fecha de mantenimiento: / /

Fecha de mantenimiento: / /

Proximo servicio sugerido: / /

Préximo servicio sugerido: / /

Proximo servicio sugerido: / /

Nombre del técnico:

Nombre del técnico:

Nombre del técnico:

Tipo de uso: Moderado[ | Intensivo [ |

Tipo de uso: Moderado [ | Intensivo| |

Tipo de uso: Moderado| | Intensivo ||

Sello de Centro de Servicio:

Sello de Centro de Servicio:

Sello de Centro de Servicio:

Vs

Si se detecta una falla, se ofrecera una solucion con refacciones originales y servicio certificado.

(N
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El equipo WABE-2400 marca Rhino® que usted
ha adquirido cuenta con 2 afos de garantia bajo
defecto de fabricacion a partir de la fecha de
adquisicion, bajo las siguientes condiciones:

m Para hacer efectiva la garantia, bastara
presentar esta pdliza sellada y con la fecha por
su distribuidor, recibo de compra o factura
junto con el equipo en cualquiera de nuestros
centros de servicio autorizados.

m El tiempo de reparaciéon no serd mayor a 30
dfas.

POLIZA DE GARANTIA

Esta garantia ampara las piezas, componentes de
producto y mano de obra de la reparacion.

El reemplazo de accesorios o componentes
internos por desgaste natural o por el uso propio
del equipo, asi como cualquier mantenimiento
preventivo, cambio de aceite o grasa lubricante
quedan exentos de esta garantia.

Esta garantia serd nula en los siguientes casos:

® Cuando el equipo se hubiese utilizado en
condiciones distintas a las normales.

Cuando el equipo hubiese sido alterado o
reparado por personal no autorizado.

Cuando el equipo hubiese sido danfado por
insectos o plagas.

Dano causado por descargas eléctricas.

® Dano causado por derrame de liquidos o
humedad.

Si el centro de servicio autorizado se niega a
hacer valida la garantia, comuniquese en la
CDMX al 65 4429 0229 o en el interior de la
republica al 800 377 8242, o acuda a nuestro
Centro de Servicio Matriz ubicado en: Avenida
Uno, No. 7, Colonia Cartagena Parque Industrial,
Tultitlan, Estado de México, México, C.P. 54918.

Correo electroénico: servicio@rhino.mx

La presente garantia es otorgada por:
Rhino Maquinaria S.A. de C.V.

Avenida Ruiz Cortines, Mz. 1, Lt. 20, Piso 4,
Lomas de Atizapan 2A Seccién, Atizapan
de Zaragoza, Estado de México, México,
C.P. 52977, Tel.: 55 4429 0229
R.F.C.RMAO70613AY7

iEN Rhino te brindamos el respaldo técnico que necesitas!

Contamos con una red de centros de servicio a nivel nacional para
dar mantenimiento a sus equipos o hacer valida la garantia.

Servicio, mantenimiento y refacciones:
55 4429 0229 en la CDMX
o del interior de la Republica Mexicana: 800 377 8242
Correo electronico: servicio@rhino.mx

CENTROS DE SERVICIO RHINO

Rhino Maquinaria S.A. de C.V.
Avenida Ruiz Cortines, Mz. 1, Lt. 20, Piso 4
Lomas de Atizapan 2A Seccion, Atizapan de Zaragoza
Estado de México, México, C.P. 52977 Tel.: 55 4429 0229
R.F.C. RMAO70613AY7, Manufacturado en China
e-mail: info@rhino.mx
rhino.mx

Sello del distribuidor




