
BENEFICIOS

DIFERENCIAS CONTRA LA COMPETENCIA
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c)

Máquina de Helado
Suave de Doble
Compresor
Double Compressor Ice Cream Machine

30 L/h
Capacidad de producción

HELA-3P

Rhino Maquinaria S.A. de C.V.
Tel: 55 4429 0229
e-mail: info@rhino.mx
rhino.mx

Distribuido por:
Contacto:
Tel:

Capacidad de producción

Capacidad de depósitos

Potencia eléctrica

Compresores

Voltaje

Amperaje total

Bomba de inyección de aire

Refrigerante

3 dispensadores

30 L/h

8 L c/u

3,300 W

1.5 hp c/u

115 V ~/ 60 Hz

30 A

R410A

2 sabores y 1 combinado

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

a) Frente: 73 cm

b) Profundidad: 54 cm

c) Altura: 143 cm

Peso: 174.8 kg

DIMENSIONES HELA-3P

Operación independiente - Dos compresores y sistemas de control independientes permiten 

trabajar cada depósito de manera autónoma para obtener un desempeño estable durante la 

operación.

Mayor capacidad de producción - Produce 30 L/h,  lo que permite atender mayor demanda 

sin comprometer la consistencia del helado.

Ajuste más fino de dureza - Ofrece 10 niveles de dureza, permitiendo un control más preciso 

de la textura y suavidad del helado.

Función de preenfriamiento - Mantiene la mezcla a la temperatura ideal antes de iniciar la 

congelación, conservando su consistencia y favoreciendo un proceso más uniforme.

Alarmas y alertas inteligentes - Cuenta con alertas de funcionamiento (voltaje, 

deslizamiento de correa, baja temperatura del evaporador) y alarmas de materia prima 

insuficiente, mejorando la seguridad operativa y reduciendo fallas.

Pantalla para visualización de tiempo - Permite monitorear el tiempo para recuperar 

consistencia, asegurando calidad uniforme y control del producto final.

Función de deshielo - Facilita la descongelación de la mezcla dentro del sistema para agilizar 

su retiro.

Tubos difusores - Incorporan aire a la mezcla durante la producción, ayudando a obtener un 

helado con mejor textura, volumen y consistencia.

Bomba de aire con control de overrun- Permite regular con precisión la incorporación de aire 

a la mezcla durante el enfriamiento, favoreciendo una textura más cremosa y una mayor 

expansión. Además, muestra en pantalla la configuración del nivel de aire (overrun) para un 

control más preciso y resultados uniformes.

NOTA: Se sugiere su uso en áreas alejadas de las zonas costeras, ya que en ambientes cercanos al mar la alta concentración de 
sales en el aire, combinada con la humedad, incrementa significativamente el riesgo de corrosión.

Mayor capacidad de producción y de los depósitos de helado.

Cuenta con garantía de dos años, contra cualquier defecto de fabricación.

Cuenta con llantas para una fácil 
transportación por superficies 

planas, de las cuales 2 son 
normales y 2 cuentan con freno.

Permite incorporar aire de 
manera controlada durante 

el proceso de elaboración del 
helado.

Material de gabinete,
depósito y batidor

Acero inoxidable

DC 12V, 150mA

Con refrigerante
R410A

Acero inoxidable
(exterior)

Llantas para
transportación

Inyección de
aire mecánica


