
EQUIPOS PARA CAFETERÍA

CARACTERÍSTICAS FÍSICAS:

Av. Henry Ford 257-H, Bondojito, Gustavo A. Madero,
07850 Ciudad de México, CDMXwww.migsa.mx

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:

FUNCIONES Y USOS:

FUENTE DE CHOCOLATE PROFESIONAL DE 5 CASCADAS

MODELO ANT-8086

MOTOR DE COPLE DIRECTO DE BAJO NIVEL DE RUIDO

POTENCIA DE 95 W

OFRECE UNA EXCELENTE RESISTENCIA, DISEÑADA PARA 
SOPORTAR JORNADAS DE TRABAJO EXIGENTES

CONTROL DE TEMPERATURA AJUSTABLE DE 0 A 150 °C

RESISTENCIA DE 150 W

FUNCIONAMIENTO SILENCIOSO Y ESTABLE QUE TE PERMITIRÁ 
DISFRUTAR DE TUS EVENTOS EN UN AMBIENTE AGRADABLE

CON FOCO PILOTO Y ENCENDIDO DE FUENTE

PARA DAR SERVICIO DE 40 A 70 PERSONAS

TRABAJA HASTA CON 6 KILOS DE CHOCOLATE (SE 
RECOMIENDA INICIAR CON 3 KILOS)

PESO NETO DE 8 KG

80 cm

Diámetro 37 cm

FABRICADA EN ACERO INOXIDABLE 

VOLTAJE DE 120 V / 60 HZ (ELÉCTRICA)

IDEAL PARA BARES, CAFETERÍAS, RESTAURANTES, EVENTOS, 
BANQUETES, ETC

“CONVIERTE CADA EVENTO EN UN ESPECTÁCULO”

PÁGINA WEB

http://www.youtube.com/channel/UCuF3V3FtTPhc_X1WOBfVYIQ
http://x.com/info_migsa
http://www.facebook.com/MigsaMexico/
https://www.tiktok.com/@migsamexico
http://www.instagram.com/migsa_oficial/
https://mx.linkedin.com/company/migsa
http://migsa.mx/

